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Costa Nova presenta sus nuevas
colecciones de autor para el sector
hostelero

La marca portuguesa de piezas de gres Costa Nova,
presente en algunos de los mejores restaurantes del
mundo y reconocida en el sector retail por la calidad de
sus vajillas y accesorios, tiene como objetivo para
2019 aumentar su presencia en la industria de la
hosteleriaa través de la introduccion de dos colecciones
exclusivas para este mercado.

Las creaciones de Costa Nova se pueden
encontrar en algunos de los mejores
restaurantes del mundo.

Las creaciones de Costa Nova se pueden encontrar en
algunos de los mejores restaurantes del mundo,
como Tao en Nueva York, The Yetman en Oporto o
Berners Tavern en Londres, y en mas de 50 paises. Chefs galardonados, muchos de ellos con
estrellas Michelin, como José Avillez, James Atherton, Daniel Watkins, Marcus Wareing, Jorge
Mendes, y Dani Garcia entre otros, confian en Costa Nova para servir sus creaciones
gastronomicas.

Y no solo restaurantes. Algunos de los clubs y hoteles de lujo mas importantes, como Domaine
de Manville y Les Roches Rouges en la region de Provenza (Francia), Memmo-Alfama en
Lisboa, o Villa Vita Parc en el Algarve, también han elegido Costa Nova para sus espacios.

Desarrollada en colaboracion con el reconocido disefiador aleman Carsten Gollnick, NOTOS
es exclusiva para profesionales del sector de la hosteleria, inspirada en los llamativos
contrastes de color y en las estructuras de la costa atlantica portuguesa.

Formas ceramicas con texturas y lineas puras y fluidas, se combinan con estructuras metalicas y
materiales organicos como el corcho y la madera en una paleta de tonos claros y oscuros que
representan el contraste cromatico del paisaje costero.

La coleccion RODA es una creacion del disefiador portugués Torres Euracini, y esta
inspirada en la pelicula "Circulo de amigos". En palabras del autor, esta coleccién pretende
"reunir a todos alrededor de la mesa... en un circulo de amigos, para disfrutar del deleite de
descubrir sabores, experiencias e historias de fraternidad a partir de emociones y recuerdos
compartidos. Tiempo bien aprovechado con momentos de pura felicidad y delicias culinarias...
Entra el siguiente plato; comienza una nueva historia".

Todas las piezas son fabricadas en el mejor y mas resistente gres, y presentan formas
organicas tan especiales que las hacen perfectas para el exigente sector de la hosteleria. Las
cinco variantes visuales de RODA ofrecen una amplia gama de posibilidades para acomodar los
mejores sabores de todas las temporadas, creadas magistralmente por artistas de gusto sutil.
Platos de pescado y marisco, carnes y verduras, encuentran en esta coleccion una garantia de
éxito pata el irreverente e innovador talento de los grandes chefs.
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Revista Hosteleria le anima a comentar los articulos publicados al tiempo que le solicita hacerlo con animo
constructivo y desde el sentido comun, por lo que se reserva el derecho de no publicar los comentarios que considere
inapropiados, que contengan insultos y/o difamaciones.
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Ferias

BBConstrumat 2019 apuesta por la
innovacion y retine a las empresas
lideres del sector

BBConstrumat 2019 contara con la presencia de firmas
lideres de todos los sectoresque integran la cadena de
valor de la...

Hoteles
Eurostars Hotel Company destaca en Chicago su hotel
nimero 200: EI Magnificent Mile 4*

Eurostars Hotel Company, el area hotelera de Grupo
Hotusa, acaba de incorporar a su portfolio su hotel no 200, el...

Equipamiento

Costa Nova presenta sus nuevas colecciones de autor para
el sector hostelero

La marca portuguesa de piezas de gres Costa Nova, presente en
algunos de los mejores restaurantes del mundo y...

Hoteles
Barceld Hotel Group vuelve a Tiinez

Barceld Hotel Group vuelve a Tunez después de mas de 10 afos
de ausencia con la gestion del Occidental Sousse Marhaba...

LO MAS VISTO L0 MAS COMENTADO

RIU inaugura el nuevo Riu Playa Park en
Mallorca

Barceld Hotel Group prosigue su expansion en
los Emiratos Arabes Unidos con su séptimo
hotel

BBConstrumat 2019 apuesta por la innovacion
y retine a las empresas lideres del sector

Grupo Lateral lanza su nuevo concepto
gastronémico

El hotel Cimbel de Benidorm, primer hotel de
Espafia con habitaciones autosuficientes

Taco Alto abre su tercer establecimiento en
Barcelona

perretxiCo llega a Madrid
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El hotel Cimbel de Benidorm, primer hotel de Espafia con
habitaciones autosuficientes

Clima

1OLCIAS con

El hotel Cimbel, en Benidorm, ha sido el primer establecimiento
hotelero de Espafia en apostar por la instalaciéon de una...

Equipamiento
Cubina realiza el restyling del living del hotel W Barcelona

N

La importancia de la refrigeracion
en los centros de datos

La compaiiia referente en mobiliario de disefio en
Barcelona Cubifia ha sido la encargada de realizar un restyling al...

“Los usuarios de frio
necesitan ayudas para
. realizar el cambio
tecnologico”

Junkers anima a disfrutar

' del verano premiando la
instalacion de calentadores
Hydronext

Ferroli presenta su nuevo
Plan Renove 2019

Atencion al cliente Sectores profesionales

Teléfono AUTOMATIZACION Y TECNOLOGIA HOSTELERIA Y RESTAURACIGN POSVENTA DE AUTOMOCIGN
Automatica e Instrumentacion Hosteleria, Disefio, Equipamiento, Chapa y Pintura

91 297 20 00 ) Food Service & Beverage Neumaticos y Mecéanica Rapida
CONSTRUCCION Nuestros Talleres

Correo electronico CIC Arquitectura y Sostenibilidad INDUSTRIA Recambios y Accesorios

) _ ClimaNoticias AutoRevista

info@revistahosteleria.com / Metales & Metalurgia TRANSPORTE Y LOGISTICA
DISTRIBUCION Oleo Logistica Profesional
ARAL Revista PQ
BeautyProf SANITARIO
Nueva Ferreteria DM EI Dentista Moderno
Selectivo

' ve rsys © Copyright 2019 - revistahosteleria.com | Todos los derechos reservados | Aviso Legal | Politica de privacidad | Politica de Cookies | Mapa web

EDICIONES TECMICAS

Esta web utiliza 'cookies' propias y de terceros para ofrecerte una mejor experiencia y servicio Mas informacién Aceptar




